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MESE DAPRILE.
mumzo ALLI VIIL. D'APRILE CON DVE
Jerwiesf di credenza , & wndicucina feruito a due pias-
ti con due Scalchi , & due Trincianti.

Primo feruitio di credenya.

Ifcotelli di marzapane. n4. 12 piatti 3
Moftaccinoli Napoletani. u%. 12 piatti 2
Kicotte pafiate per lafi r:'nga Jeruite con xuccaro '
fopra. lib. 3 piatti 3
Prefcintto cotto in uino taglxato in fette, feruito o
< fugo di melangole, & Zuccaro fopra. lib. 6 piatti 2
Oﬁ‘cUcalla Milanefe. nu. 13 piatti 2
Primo,&r wltimo feruitio dicocina. piatti 10

Pmtelle fatte con fug o di fambugo fcmte caide con

" uccearo fopra. n#. 60 piatti 3
JAnimelle , & fegato di capretto fritto jérmc con

fwo di melangole, & pepe fopra. lib. 6 pnm 2
Teste di capretro indorate , & friztesferuite con li-

moncells taghati , & Tucearo fopra. . BB 12 pmm 2
Coracelle di capretto inuolee in rete 5 arrosticenello

,‘}Jedo leruize con fugo di melangole , & uccaro

~ fopra. . n. 4 piatti 2
Pafficcerti sfogliati pieni di uitella battutz. nis. 12 piatti 3
Polpette di uitella arrojlite alio fpedo feruite con - 3
— il fuo fapor fopra. nu, 36 piatti 3

Tz..cwm di torre vipieni Slufati con prugne s & ui-

Jeiole fecche , & fette di preftintto fermtx caldi.

conilloy brodo fopra. . ComM. 12 piatti 3
Pollanche nostrali aﬂ'.zbgwmte conls monce”' ta-

gliati fopra. - ne. 6 piatli »
Mezicaprerti di dietro arroﬂ: allo j]:edo con ferte
£ diligoncellifopray . - - . ... - WMe 3 piasti 3

1i



Mese d’Aprile.

Pranzo alli VIII. d’Aprile con due seruitii di credenza, & un di

cucina seruito a due piatti con due Scalchi, & due Trincianti.

Primo seruitio di credenza.
Biscotelli di marzapane.
Mostacciuoli Napoletani.
Ricotte paBate per la siringa seruite con zuccaro sopra.

Presciutto cotto in uino tagliato in fette, seruito con' sugo
di melangole, & zuccaro sopra.

Offelle alla Milanese.

Primo, & ultimo seruitio di cocina.

Frittelle fatte con sugo di sambugo seruite calde con
zuccaro sopra.

Animelle, & fegato di capretto fritto seruite con sugo di
melangole, & pepe sopra.

Teste di capretto indorate, & fritte, seruite con limoncelli
tagliati, & zuccaro sopra.

Coratelle di capretto inuolte in rete, arrostite nello spedo
seruite con sugo di melangole, & zuccaro sopra.
Pasticcetti sfogliati pieni di uitella battuta.

Polpette di uitella arrostite allo spedo seruite con il suo
sapor sopra.

Piccioni di torre ripieni stufati con prugne, & uisciole
secche, & fette di presciutto seruiti caldi con il lor brodo
sopra.

Pollanche nostrali affaggianate con limoncelli tagliati
sopra.

Mezi caparetti di dietro arrosti allo spedo con fette di
limoncelli sopra.

!'In original, line over the o indicates the missing n.

nu.
nu.
lib.
lib.

nu.

nu.

lib.

nu.

nu.

nu.

nu.

nu.

nu.

nu.

12
12
3

12

60

12

12
36

12

piatti
piatti
piatti
piatti
piatti
piatti
piatti
piatti
piatti

piatti

piatti
piatti

piatti

piatti

piatti
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. Q¥ ARTO LIBRO
Trippe di nitella aleffate fm.zte con cafiio , et can-

nella fepra. piatti 6
Lonza di uitella arroftita nello [pedo fmuu con fit
go di melangole fopra. lid. 20 piatti a
Oliue di tiuoli. nu. 100plarti 2
Sapore d'una pafia, & di moftaccinoli, piatti 4
Gelo dipiedi di capretto in piatti. piatti 4
Secondo, & ultimo feruitio di credenza. pratti 36
Yorte di faluiata. n4. 2 .piatti 3
Torte bianche. nu. 2 piatti 3
Carciofani cotti [eruiti con aceto, & pepe. nu. 13 piatti 3
Carciofani crudi [exuiti con fale » & pepe. nH. 12 piatti 2
Pere , & ricle di piv forti. nu. 48 piasti 3
Cafti marzolini di due libve I'uno fpaccati, ni. 2 pzam 2
Cafcia Parmeggiano in fettuccie. lib. 4 piasti 2
at.amdoline frefche [paccate fevuite fu le foglie de
st - nk, 200 piatti 3
Neue di latte feruita con uccaro fopra. piatti 4
€ialdoncini fatii a fcartoccis nu. 150 piarti 3
Ciambelletre di monache. nu. 150piatti 3
lcuata latonaglia, & datalacqua alle mani [i mu-
teranno le faluictte bianche,
Stecchiin piatti con acqua dirofe. mi. 12 piatti o
Finocchio dolce frefco. lib. 2 piatti 2
Marzerte difiovi profumati. nk. 12 piatti 3
Conditi, et confestionia beneplacito., piatti 3
piatti 33
CENACONIL MEDESIMO SpR—

ordine del pranzo.
Primo feruitio di credenza

Nfalata dilastugheria, & fiori di borvagine,.  piatti »



Trippe di uitella alessate seruite con cascio, et canella
sopra.

Lonza di uitella arrostita nello spedo seruita con sugo
di melangole sopra.

Oliue di tiuoli.
Sapore d’uua palla, & di mostacciuoli.
Gelo di piedi di capretto in piatti.

Secondo, & ultimo seruitio di credenza.
Torte di saluiata.
Torte bianche.
Carciofani cotti seruiti con aceto, & pepe.
Carciofani crudi seruiti con sale, & pepe.
Pere, & mele di piu sorti.
Casci marzolini di due libre 1'uno spaccati.
Cascio Parmeggiano in fettuccie.
Mandoline fresche spaccate seruite su le foglie de
uiti.
Neue di latte seruita con zuccaro sopra.
Cialdoncini fatti a scartocci.
Ciambellette di monache.

lib.

nu.

nu.
nu.
nu.
nu.
nu.
nu.
lib.

nu.

nu.

nu.

20

100

12
12
48

200

150
150

piatti
piatti

piatti
piatti
piatti
piatti

piatti
piatti
piatti
piatti
piatti
piatti
piatti
piatti

piatti
piatti
piatti
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2

Leuata la touaglia, & data I’acqua alle mani si muteranno la saluiette

bianche.
Stecchi in piatti con acqua di rose. nu.
Finocchio dolce fresco. lib.
Marzette di fiori profumati. nu.

Conditi, et confettioni a beneplacito.

Cena con il medesimo ordine del pranzo.

Primo seruitio di credenza.
Insalata di lattughetta, & fiori di borragine.

12
2
12

piatti
piatti
piatti
piatti
piatti

piatti



pI M.BARTOLOMEO SCAPPL 16

Infalara di mefeolanza.

Infalata difparagi -

Infulata dipiedi di capretti. .

Giuncate [eruite con Zuccaro [opra.

Salciccioni cotti in uino tagliati in fette, [eruiti
freddi. b,

Capponi fopramentati [eruiti freddi con capparetti

Jopra. nu.
Sapor di prugne.
Fiadoni di farre [eruiti freddi. ni.

Primo , & ultimo feruitio di cucina,

Petto di uitella aleffato [eruito con petrofemolo

fopra. lib.
Anatrelle vipiene arroftite allo fpedo feruite con pe

don di carciofani Stufati fopra. nH.

iccioni domestici in brodo Lardiero. 24,

-Faue frefche ¢o pexzi di somata détro per minesira.
Agnelletti piccolini pelatisripieni arrostiti allo fpe
do ferniti con melangole tagliate fottili fopra. nu.
Spalle di cafirato arroftgite allo [pedo feruite conli-
© moncelli tagliazi [opra. nu,
TeSte di caprecti fiufate con pifelli con la feorza, et
gola di porco. nik.
Pafticci di lomboli di [eccaticcia feruiti caldi.  nu.

Secondo , ¢~ uitimo feruitio di credenza.

Torte d'berbe alla Lombarda, vits
“Torte di prugne [ecche marZapanate, nu.
Carciofani cotti [eruiti con aceto , & pepe. ns.
Carciofani crudi feruiti con fale, & pepe. 78

Pifelli teneri con la feorya aleffati, feruiti con ace
to, & pepe.

Mandoline frefche [paccate \feruite flle foglic de
uiti, , : nu.

Pere; & mele di pin [ortia .

piatti 3
piaits 2
34 piatti 2
piatti 3

w

4 piatti
6 piatti 2

piatti 4
6 piatsi 2

piatti 20

20 piatti 2

6 piatti 2
12 piatti 3
piatti 6

3 piatti 2
2 plasti 2

6 piatti 4
3 prarti 3
piattiz2

2 piatti 3
2 piatti 3
I2 piatti 2
12 piatti 2
piatti 4
200 piatti 3

. 40 piatti 4
Ii 4



Insalata di mescolanza.

Insalata di sparagi.

Insalata di piedi di capretti.

Giuncate seruite con zuccaro sopra.

Salciccioni cotti in uino tagliati in fette, seruiti freddi.
Capponi sopramentati seruiti freddi con capparetti sopra.
Sapor di prugne.

Fiadoni di farro seruiti freddi.

Primo, & ultimo seruitio di cucina.
Petto di uitella alessato seruito con petrosemolo sopra.

Anatrelle ripiene arrostite allo spedo seruite con pedon di
carciofani stufati sopra.

Piccioni domestici in brodo lardiero.

Faue fresche con® pezzi di so’mmata den*tro per minestra.

Agnelletti piccolini pelati, ripieni arrostite allo spedo
seruiti con melangole tagliate sottili sopra.

Spalle di castrato arrostite allo spedo seruite con
limoncelli tagliati sopra.

Teste di capretti stufate con piselli con la scorza, et gola
di porco.

Pasticci di lomboli di seccaticcia seruiti caldi.

Secondo, & ultimo seruitio di credenza.
Torte d’herbe alla Lombarda.
Torte di prugne secche marzapanate.
Carciofani cotti seruiti con aceto, & pepe.
Carciofani crudi seruiti con sale, & pepe.

Piselli teneri con la scorza alessati, seruiti con aceto, &
pepe.

Mandoline fresche spaccate seruite su le foglie de uiti.
Pere, & mele di piu sorti.

2 In original, line over the o indicates the missing n.
3 In original, line over the o indicates the missing m.

4 In original, line over the e indicates the missing n.

nu.

lib.

nu.

nu.

lib.

nu.

nu.

nu.

nu.

nu.

nu.

nu.
nu.
nu.

nu.

nu.

nu.

24

20

12

12
12

200
40
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piatti
piatti
piatti
piatti
piatti
piatti
piatti
piatti

piatti
piatti

piatti
piatti
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piatti
piatti

piatti
piatti

piatti
piatti
piatti
piatti
piatti

piatti
piatti
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cie o Q P ARTO LIBRO- .- -

Caftio maryoline paccato. . m4. 4 piatti 4
Cafcio diviniera. lib. 4 piatti 2
Newe dilatte. . , piatti 4
Cialdoni fatti a ftartocci, n4, 150 piatti 4

Leuatala touaglia,e data Pacqua alle mani f; mute
ranno [aluictte bianche 5 & [i fersird,

Finocchio dolce freffo. lib. 2 piatti 9
Stecche fis le foglie de uiti. S pu. 12 pz:a:ti 2
Mazzetti difiovi profumati. ny. 13 piatti 3
Conditi y & confettioni a beneplacitos piastia per forte

- platiiqq

PRANZO ALLI XV. D'APRILE —————
con due [evuity di credenza, due di cucing ',
[evuito a tre piatti contre Scalchi,
¢ tre Trinciantis

"4}

2 Primo [eruitio di credenza.

EZgi dimarzapane. nu. 20 piatti 3
Pignoccate. n4, 20 piatti 3
Fraole fpacate feruite con Zuccaro fopra. lib. 6 piatti 3
Capi di latte [exuiti con Fuccaro fopra. ni. 20 piatti 3

Prefcintto , & lingue di boue [alate cotte inuinose
tagliate in fette,ferpite con fugo di limoncelli et

- guccaro fopra. lib. 6 piatti 3
Ofelle sfogliate feruite con zuccaro fopra. n. 25 piatti 3
Primo feruitio di cocina. piatti 18

Frittura d'animelle , & fegato di capretto feruita
~ con fugo di melangole, &r pepe fopra. lib. 9 piatti 3
Pollastrelli picciolini vipieni inuolti nella vete,arro .
Stiti nelio fpedo,feruiti con fugo di limoncelli , &
Rugcaro fopra. Wi, 10 piatti 3
Ry Bar-



Cascio marzolino spaccato.
Cascio di riuiera.

Neue di latte.

Cialdoni fatti a scartocci.

nu.
lib.

nu.

4
4

150

piatti
piatti
piatti
piatti

Leuata la touaglia, e data I’acqua alle mani si muteranno saluiette

bianche, & si seruira.
Finocchio dolce fresco.
Stecche su le foglie de uiti.
Mazzetti di fiori profumati.
Conditi, & confettioni a beneplacito.

lib.
nu.

nu.

2 piatti
12 piatti
12 piatti

piatti 2 per sorte

piatti

Pranzo alli XV. d’Aprile con due seruitii di credenza, & due di

cucina seruito a tre piatti con tre Scalchi, e tre Trincianti.

Primo seruitio di credenza.
Pezzi di marzapane.
Pignoccate.
Fraole spacate seruite con zuccaro sopra.
Capi di latte seruiti con zuccaro sopra.

Presciutto, & lingue di boue salate cotte in uino, e
tagliate in fette, seruite con sugo di limoncelli, et
zZuccaro sopra.

Ofelle sfogliate seruite con zuccaro sopra.

Primo seruitio di cocina.
Frittura d’animelle, & fegato di capretto seruita con
sugo di melangole, & pepe sopra.

Pollastrelli picciolini ripieni inuolti nella rete, arrostiti
nello spedo, seruiti con sugo di limoncelli, & zuccaro
sopra.

nu.
nu.
lib.
nu.
lib.

nu.

lib.

nu.

20
20
6
20
6

25

9

20

piatti
piatti
piatti
piatti
piatti

piatti
piatti

piatti

piatti
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p! M. 'BARTOLOMEODO SCAPPL 171
Barbaglia ciod gola di povco falata, tagliatain fet-
te; Joffristaconfaluia, & fettoline di pane ferui

.\ ta con aceto ,&r uccarofopra. bb. 6 piatri 3
piccioni dicolombara arrofiiti nello fpedo feruiti co
. melangole tagliate fopra. n4, 3 piasti 3
Sapor duuapafia , & demostacciuoli fini. piatti 3
Secondo ferustio di cucing. piatti 18
Anatre domestiche in brodo lardiero. nu, 6 piaiti 3
Mineftradi pifelli sgranati frefchi con mortatelle
~ dentro. piatti 10
Pasticci di polpette di coftia diuitella. nu. 3 piatti 3
Capponi alefati coperti di rauiolt fenza [poglia fer
. uiti con caftio , & cannella fopra. n4. 6 piatti 3
Mezi capretti dinangi alefSati feruiti con petrofe-
- molo fopra. mi. 3 piatti 3
Salfa nerde per fapore, piatti 6
- piatti28
Secondo & ultimo feruitio di credenza. — e
Torte di latte. n4. 3 piatti 3
Torte d’berbe alla Lombarda. uk. 3 piatti 3
€Carciofani cotti feruiti con aceto, & pepe. nu. 20 piatti 3
Carciofani crudi feruiti con fale, & pepe. n4. 20 piatti 3
Mandoline fpaccate [eruite fu le foglie de uiti in
tazze. n4.200 piatti 3
Pere & mele di piu forti. ns. 40 piatti 3
Caftio Parmeggiano in fettuccic. . nu. 6 piatti 3
Caftio Maiorichino. nu. 6 piatti 3
Neue di latte [eruita conZuccaro fopra. piatti 6
Cialdoncini fatti a feartocci. n4.300 piaiti 6
Ciambellette, . . n%.200 piatti 6

Leuatalatonaglia, & data acqua odorifera alle
mani f§ muteranno le faluiette bian-
- che, & fi feruira, s
Ii iy



Barbaglia cio¢ gola di porco salata, tagliata in fette,
soffritta con saluia, & fettoline di pane seruita con
aceto, & zuccaro sopra.

Piccioni di colombara arrostiti nello spedo seruiti con®
melangole tagliate sopra.

Sapor d’uua paBa, & de mostacciuoli fini.

Secondo seruitio di cucina.
Anatre domestiche in brodo lardiero.

Minestra di piselli sgranati freschi con mortatelle
dentro.

Pasticci di polpette di coscia di uitella.

Capponi aleBati coperti di rauioli senza spoglia seruiti
con cascio, & canella sopra.

Mezi capretti dinanzi aleBati seruiti con petrosemolo
sopra.

Salsa uerde per sapore.

Secondo & ultimo seruitio di credenza.
Torte di latte.
Torte d’herbe alla Lombarda.
Carciofani cotti seruiti con aceto, & pepe.
Carciofani crudi seruiti con sale, & pepe.

Mandoline spaccate seruite su le foglie de uiti in tazze.

Pere & mele di piu sorti.

Cascio Parmeggiano in fettuccie.
Cascio Maiorichino.

Neue di latte seruita con zuccaro sopra.
Cialdoncini fatti a scartocci.
Ciambellette.

lib.

nu.

nu.

nu.

nu.

nu.

nu.
nu.
nu.
nu.
nu.
nu.
nu.

nu.

nu.

nu.

20
20
200
40

300
200

piatti

piatti

piatti
piatti

piatti
piatti

piatti
piatti

piatti

piatti
piatti

piatti
piatti
piatti
piatti
piatti
piatti
piatti
piatti
piatti
piatti
piatti

10
28

3
3
3
3
3
3
3
3
6
6
6

Leuata la touaglia, & data acqua odorifera alle mani si muteranno le

saluiette bianche, & si seruira.

3 In original, line over the e indicates the missing n.



o7V ARTO LIBRO

Finocchio dolce frefco. . lib. 3 piatti 3
Stecchi in piatti con acqua divofe. nk. 20 piatti 3
Maxgetidifiori profumati. nu. 20 piatii 3
Conditi, & confettioni a beneplacito. piatti 3 per fore
~ - piatti 34
CENA CONILMEDESIMO ORD!
ne del pranzo. :
N\ falata di lattuga con fiori di borragine. piatti 3
Infalata di [paragi. platti 3
Frfulata di mefeolanza con fiovi fopra. piatti 3
Infalata dipied & magorcini di paperi. piatti 3
Salciccioni, & lingue di bufalotagliatein fetteser
" cotte in uino. : lib. 6 piatti 3

Tortiglioni ouer focaccine fatte con butiro sfoglia- -

2 n4. 20 piatii 3
Paflicci dinirelladifei libre per pafliccio feruiti -

freddi. - -~ nu. 3 piatti 3

" Primo [eruitio di cocina. piatti 21

r——— e

Fegatelli di fegato di uitella inuolei nellarete , ar-
roftiti allo fpedo,& [eruiti con fugo di melango-

- le, & pepe fopra. mi. 30 piatti 3
© Croftate di groppone, & polpe di piccioni. n4. 3 piatti 3
Suppa di prugnoli. piatti §

Piccioni domeflici fati in adobbo , compartiti per
meZ0 , & Poi friseh,fevuiti con un poco del mede

frmo adobbo,& zuccaro fopra. n4. 20 piatti 3
Mezi capretti di dierro arvostiti allo fpedo,feruiti

conmelangole tagliate fopra. nu. 3 piatti 3
Tefte di capretti indorate con woua feruite con li-

moncelli tagliati fopra. . mH. 1§ piatti 3
Paperi ripieni arroftiti allo [pedo , feruisi con me-

langole tagliate fopra. nu. 6 piathi 3

Lonza di uitella arrostitanello [pedo, [eruita con
oliua fenza ofta fopra. : lib. 30 piatti 3



Finocchio dolce fresco.

Stecchi in piatti con acqua di rose.
Mazzetti di fiori profumati.

Conditi, & confettioni a beneplacito.

Cena con il medesimo ordine del pranzo.
Insalata di lattuga con fiori di borragine.
Insalata di sparagi.
Insalata di mescolanza con fiori sopra.
Insalata di piedi, & magoncini di paperi.
Salciccioni, & lingue di bufalo tagliate in fette, et cotte
in uino.
Tortiglioni ouer focaccine fatte con butiro sfogliate.
Pasticci di uitella di sei libre per pasticcio seruiti freddi.

Primo seruitio di cocina.

Fegatelli di fegato di uitella inuolti nella rete, arrostiti
allo spedo, & seruiti con sugo di melangole, & pepe
sopra.

Crostate di groppone, & polpe di piccioni.

Suppa di prugnoli.

Piccioni domestici stati in adobbo, compartiti per mezo,
& poi fritti, seruiti con un poco del medesimo adobbo,
& zuccaro sopra.

Mezi capretti di dietro arrostiti allo spedo, seruiti con
melangole tagliate sopra.

Teste di capretti indorate con uoua seruite con
limoncelli tagliati sopra.

Paperi ripieni arrostiti allo spedo, seruiti con melangole
tagliate sopra.

Lonza di vitella arrostita nello spedo, seruita con oliua
senza of3a sopra.

lib.
nu.

nu.

3
20
20

piatti
piatti
piatti

piatti 3 per sorte

lib.

nu.

nu.

nu.

nu.

nu.

nu.

lib.

20

30

20

15

30

piatti

piatti
piatti
piatti
piatti
piatti

piatti

piatti
piatti

piatti

piatti
piatti
piatti
piatti
piatti
piatti

piatti

34

W W W W W

W W

21



DI M.BJ_&TO LOMEO SCAPPL 172

Sapor duua in piatti. pratti §
Secondo feruitio di cocinas piatei 3%
Mezi capretti dinanzi ale[[ati.feruiti con pesrofemo
lo fopra. . . . . 3 piatti 3
piccioni domestic Stufasi con pifellis & goladi
porco. " mu. 20 piatti 3
Panciette di uitellaripiene alla Lombarda aleffa-
te, fevuite con petrofemolo fopras lib. 18 piatti 3
Salxa uevde per [apore. : piatti §
Secondo , & ultimo fevuitio dicredenzg. ' piatti14
Torte di pifelli. w4, 3 piatti 3
Torte di [alwiata. mé, 3 piatti 3
Carciofaui catti fevuiti con aceto , & pepe. n4. 20 piatti 3
Carciofani cyudi [eruiti'con fales & pepe. né. 20 piatti 3
Giuncate fattein giunchi feruite con uccaro fo-
pra. w3 pieni g
Cafti marZolini i due libre Luna fpaccati. w4 3 piatti 3
Caftio Parmeggiano in fettuccie. lib. 4 piatti 3
Pere & uele dipin forti. us. 5O piiti 3
Scafe tenere con le feorze. nk. 100 piatti 3
Newe di latte eruiva con uccaro fopra. piatti §
Cialdoncini fatti & [cartocci. nu. 150 piatsi §
Ciambellette. nu, 150 piatii §
Eewata latouagliasts data Pacqua alle mani i ms |
teranvo le faluictte bianche > & i feruira.
Stecchi profumati. nu. 20 piatti 3
Finocchio dolce frefto conil gambo mondo. lib. 3 piati 3
Conditi, ¢ confestioni abeneplacita. piatti 3 per foree
piarti S ¥

N e o
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Sapor d’uua in piatti . piatti
piatti 31
Secondo seruitio di cocina.

Mezi capretti dinanzi alessati, seruiti con petrosemolo nu. 3  piatti 3
sopra.

Piccioni domestici stufati con piselli, & gola di porco. nu. 20 piatti
Panciette di uitella ripiene alla Lombarda alessate, lib. 18 piatti
seruite con petrosemolo sopra.

Salza uerde per sapore. piatti 5

piatti 14
Secondo, & ultimo seruitio di credenza.

Torte di piselli. nu. 3 piatti 3
Torte di saluiata. nu. 3 piatti 3
Carciofani cotti seruiti con aceto, & pepe. nu. 20 piatti 3
Carciofani crudi seruiti con sale, & pepe. nu. 20 piatti 3
Giuncate fatte in giunchi seruite con zuccaro sopra. nu. 3 piatti 3
Casci marzolini di due libre I’'uno spaccati. nu. 3 piatti 3
Cascio Parmeggiano in fettuccie. lib. 4 piatti 3
Pere & mele di piu sorte. nu. 50 piatti 3
Scafe tenere con le scorze. nu. 100 piatti 3
Neue di latte seruita con zuccaro sopra. piatti 5
Cialdoncini fatti a scartocci. nu. 150 piatti 5
Ciambellette. nu. 150 piatti S

Leuata la touaglia, & data I’acqua alle mani si muteranno le saluiette
bianche, & si seruira.

Stecchi profumati. nu. 20 piatti 3
Finocchio dolce fresco con il gambo mondo. lib. 3 piatti 3
Conditi, & confettioni a beneplacito. piatti 3 per sorte

piatti 51



-

) TQVARTO LIBRO -

PRANZO ALLI XXV. DAPRILE CON TRE
[feruitsj di cucina, & due di cedenza ferwito a cin~
| que piatti con cingue Scalchi y & cin~
- que Trencianti,

- Primo feruitio dicredenza.

£ Api di latte feruiti con Fuccaro fopra. nu. 30 piatti §
Ricotte frefthe feruite con Juccaroet acqua

di rofz fopra.-- Lib. 10 piatti 5
Butiro frefto paffato per la fivinga [evuito con uc- .
" caro, & acqtia divofe fopra. lib. 8 piatti §
Torte di farro feruite fredde. nu. § piatti §-
Bifcotti Romanefchi in bicchieri con trebbiano Fi- :

rentino. , n4. 30 piatti 4
Mortatelle aleffate tagliae in fette [eruite fred-

de. lib. 8 piatti §

Prefciutto tagliato in fetre [offritto con faluia, &
 fettoline di pane fevuito.con aceto rofato, &

- guccaro fopra. . lib. 10 piatsi 5
Moftaccioli Napoletani. nu. 30 piarti §-
Fraole fuacate feruite con uccaro fopra. lib. 10 piatti §
Paflicci di uitella mongana fevutti freddi dicinque

libre per pafticcio. nu. § piatti §

Oliue di Genoua n4.250 piatii §

Vuafrefca conferuata dall’anino paffato. lib. 15 piatti §
piaiti 60
Primo [eruitio di cocina. e

-

Anime di uitella inuolte in vete , arroftite allo [pe-
- do feruite con fugo dimelangole , & 3uccaro fo- ‘
_pra. . para § piatti §
Frittura & animelle , & fegato di capretto fersita



Pranzo alli XXV. d’Aprile con tre seruitii di cucina, & due di
credenza seruito a cinque piatti con cinque Scalchi, & cinque

Trencianti.
Primo seruitio di credenza.

Capi di latte seruiti con zuccaro sopra.

Ricotte fresche seruite con zuccaro, et acqua di rosa
sopra.

Butiro fresco passato per la siringa seruito con
zuccaro, & acqua di rose sopra.

Torte di farro seruite fredde.

Biscotti Romaneschi in bicchieri con trebbiano
Firentino.

Mortatelle alessate tagliate in fette seruite fredde.

Presciutto tagliato in fette soffritto con saluia, &
fettoline di pane seruito con aceto rosato, & zuccaro
sopra.

Mostaccioli Napoletani.
Fraole suacate seruite con zuccaro sopra.

Pasticci di uitella mongana serutti freddi di cinque
libre per pasticcio.

Oliue di Genoua.

Vua fresca conseruata dall’anno passato.

Primo seruitio di cocina.

Anime di uitella inuolte in rete, arrostite allo spedo
seruite con sugo di melangole, & zuccaro sopra.

Frittura d’animelle, & fegato di capretto seruita con
sugo di limoncelli, zuccaro & pepe sopra

nu.
lib.

lib.

nu.

nu.
lib.
lib.

nu.
lib.

nu.

nu.
lib.

para

lib.

30
10

30

10

30
10

250
15

5

10

piatti
piatti

piatti

piatti
piatti

piatti

piatti

piatti
piatti
piatti

piatti
piatti
piatti

piatti

piatti

60



p! M. BARTOLOMEO:SCAPPEL 176
< ron fugo dilimoncelli, Zuccaro &- pepe fopra lib. 10 piatti 5
pollanche d' India ripiene di prugnoli arrofliteal
lo fpedo feruite con fugo di melangole,&r Zucca - ‘
- yo fopra - nu. § piati §
crostate d'occhi & ovecchi di capretto @ fette di -
* gola di porco aleffata . B. § piatti S
Pezzi di fegato di witella di due libre P'uno,impil- _
lostati alla Francefe arrostiti allo fpedo, & fer ’
" uiti conillor fapor fopra nu. 10 piatti §
Fristelle fatte con fior di fambuco n4, 150 piatti §
Migliaccio di fegati di polli con mentasmaiorana,
& pimpinella battute ' nu. § piatti s
Pollaftvelli picciolini vipieni, arrosiiti allo fpedo ,
Jeruiti con limoncelli tagliati , Tuccaro , & ac- .
qua di vofe fopra n4. 30 piatti §
Conigli arroftiti allo fpedo feruiti con capparetti , ‘
* & guccaro fopra nu. 10 piatti g
Brifauoli di cofte di uitellacotti alla graticola, fer :
uiti con fugo dimelangole & pepe fopra  lib. 20 piatti §
Secondo [eruitio di cocina. ‘piatti §o
Piccioni cafalenghi ripieni, alefJati, ligati con ca- _
© Jeio, & uona n4. 30 piatti §
Pancia di uitella ripienasaleffatastagliata in pex-
i copertad’agliata lib. 30 piatti ¢
'P.zﬁim‘ di piccioni di colombara di cinque perpa -
" fliccio - ' ns, § piatti 5
Mezilepri dinangiin brodo lardiero n%. 3 piatti §
Mexi capretti dinangi alefSati feruiti con petrofe-
molo fopra ~ Lon4. 5 piatti §
Salza uerdein piatti , piatti 10
Capponi aleffati coperti & annolini [eruiti con ca-
- [eio Zuccaro, & cannella . mu. 10 piatti §
Seccaticciamifaltata aleflata fevuita con petrofe-
- molo fopra lib. 30 piatti §
Paflicci di lingue di uitella di due lingue per pa-
- Sliccio W4 § piatii 5



Pollanche d’India ripiene di prugnoli arrostite allo
spedo seruite con sugo di melangole, & zuccaro sopra.

Crostate d’occhi & orecchi di capretto, & fette di gola
di porco alessata

Pezzi di fegato di uitella di due libre 1’uno, impillottati
alla Francese arrostiti allo spedo, & seruiti con il lor
sapor sopra

Frittelle fatte con fior di sambuco

Migliaccio di fegati di polli con menta, maiorana, &
pimpinella battute

Pollastrelli picciolini ripieni, arrostiti allo spedo,
seruiti con limoncelli tagliati, zuccaro, & acqua di rose
sopra

Conigli arrostiti allo spedo seruiti con capparetti, &
Zuccaro sopra

Brifauoli di coste di uitella cotti alla graticola, seruiti
con sugo di melangole & pepe sopra.

Secondo seruitio di cocina.

Piccioni casalenghi ripieni, alessati, ligati con cascio, &
uoua.

Pancia di uitella ripiena, alessata, tagliata in pezzi
coperta d’agliata

Pasticci di piccioni di colombara di cinque per pasticcio
Mezi lepri dinanzi in brodo lardiero

Mezi capretti dinanzi aleBati seruiti con petrosemolo
sopra

Salza uerde in piatti

Capponi alessati coperti d’annolini seruiti con cascio
zuccaro, & canella

Seccaticcia misaltata aleBata seruita con petrosemolo
sopra

Pasticci di lingue di uitella di due lingue per pasticcio

nu.

nu.

nu.

nu.

nu.

nu.

nu.

lib.

nu.

lib.

nu.

nu.

nu.

lib.

nu.

10

150

30

10

20

30

30

10

30

piatti
piatti
piatti
piatti
piatti

piatti

piatti
piatti

piatti

piatti
piatti
piatti
piatti

piatti

piatti
piatti

piatti

piatti

50

10



o7 ARTO LIBRO

Bianco magnare [eruito conuccaro fopra
Gelo di piedi di capretto con polpadi pollaSiri fo

to

Terzo & wltimo feruitio di cocina.

piatti 1o

piatti 10

———— ——

piatti 70

- —

Capretti piccolini di latte, pelati, ripieni,arrostiti

~nello fpedo , feruiti con melangole tagliase fo-

pra

Lomboli di [eccaticeia s Statiinadobbo 5 arrosiiti

neilo [pedo, eruiti con lor [apor fopra

Schiena di rufalotto Siufata con prugne & uiftio-

le fecche

Spalle di catrato arroftite allo [pedo feruite con

melangole tagliate, & guccaro [opra

Lonza diuitella arroftita allo [pedosferuita con oli

e fenxa offo fopra
Vua frefeca dell anno paffato confernata

Fricafead: lepri feruita conZuccaro & cannella

fopra

Capponi affaggianati,feruiti con melangole taglia

te,&~ guccaro fopra

Polpe:toni diuitella arroftita allo [pedo feruita

cen fugo di melangoles& Zuccaro fopia

Gelo in foggia di uentrefea

Secondo feruitio di credenza.

Torte d'berba alla Boleognefe
Tortedilatte

Carciofani cotti feruiti con aceto & pepe
Carciofani crudi [evuiti con fale & pepe
Mandoline frefche [paccate

Pere & mele dipiu forti

Cafeimarxolini di due libre Uuno [paccati
Caftio Romagnolo

Cerafe Romanefche o

Neue dilatre feruita con 3uccaro Jopra

lib. § piatti 5
lib. 30 piatti §
Lib. 30 piatti §
us. § piatti S
lib. 30 piatti §
lib, 15 piatti §

piatti  §
ny. 10 piatti §
nu, 30 platti §

piatti 10

piatti 5§
w4, S piatti §
Bk, § piatti §
nu. 30 piatti §
nu. 30 piatti §
nu. 300 piatii §
n4. 60 piatti §
ny, S piatii
lib. 10 piatti 5
bb. 15 piatti 3

patti 10



Bianco magnare seruito con zuccaro sopra

Gelo di piedi di capretto con polpa di pollastri sotto

Terzo & ultimo seruitio di cocina.

Capretti piccolini di latte, pelati, ripieni, arrostiti nello
spedo, seruiti con melangole tagliate sopra

Lomboli di seccaticcia, stati in adobbo, arrostiti nello
spedo, seruiti con lor sapor sopra

Schiena di rufalotto stufata con prugne & uisciola
secche

Spalle di castrato arrostite allo spedo seruite con
melangole tagliate, & zuccaro sopra

Lonza di uitella arrostita allo spedo, seruita con oliue
senza 0sso sopra

Vua fresca dell’anno passato conseruata
Frical3ea di lepri seruita con zuccaro & canella sopra

Capponi affaggianati, seruiti con melangole tagliate, &
Zuccaro sopra

Polpettoni di uitella arrostita allo spedo seruita con
sugo di melangole, & zuccaro sopra

Gelo in foggia di uentresca

Secondo seruitio di credenza.
Torte d’herba alla Bolognese
Torte di latte
Carciofani cotti seruiti con aceto & pepe
Carciofani crudi seruiti con sale & pepe
Mandoline fresche spaccate
Pere & mele di piu sorti
Casci marzolini di due libre I'uno spaccati
Cascio Romagnolo
Cerase Romanesche

Neue di latte seruita con zuccaro sopra

lib.

lib.

lib.

nu.

lib.

lib.

nu.

nu.

nu.
nu.
nu.
nu.
nu.
nu.
nu.
lib.
lib.

30

30

30

15

10

30

30
30
300
60

10
15

piatti
piatti
piatti

piatti
piatti
piatti
piatti
piatti

piatti
piatti
piatti

piatti

piatti
piatti

piatti
piatti
piatti
piatti
piatti
piatti
piatti
piatti
piatti
piatti

10
10
70

55
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. proa. BARTOLOMEO SCAPPL 174
Cialdoni fatkia [eartocci n4. 2§0 piatti 10
Ciambelletre “i uy, 150 piasti 10

Leuasa latouaglia & datalacqua alle mani i mu
teramno le faluiette bianche &rfi feruird

Finocchio uerde con il gambo mondo bb. 5 piatti g
Stecchi profumati nu. 30 piatti §
Mazzetti difiovi con lipiedi lauovati di feta  nu. 30 piatti
Conditi, & confettioni di warie [orti a beneplacito.piatti § per fortes

piatsi 95

CENA CON, 1L MEDESIMO ORDINE
" DEL PRANZO.

“Primo [eruitio dicredenza. - .

Nsalate cotte di piu forti, piatti cinque per for
te : piatti g
Infalate crude di piu forti piatti cinque per forte piatti g

Infalata di cedro tagliatoin ferte.feruito conZuc
caro, acquadirofe fopra piatti  §
Infalata di piedi di caprerts piatti §
Fucaccine fatte con butiro < n%. 30 piatti §

Pafticci di witella di fei libre'per pasticcio feruiti
~ freddi nHe § piatti §

Sommata ale(fata, tagliata in fette feruita con fu
go dimelangole,&r yuccaro fopra lib. 10 piatti §
Offetle ripiene di farro n4. 30 piatti §

Lingue di boxe [alate cotte inuino , tagliate in fet
te . mM. o piatti §
Tortiglioni sfogliati fatti con butiro nu, § piatti §
Salciccioni cortiin wino, tagliatiin fette lib. 6 piatti §

Teste di rufalotto cotte im wino ferwmite fredde con -



Cialdoni fatti a scartocci
Ciambellette

nu.

nu.

250 piatti
150 piatti

10
10

Leuata la touaglia & data I’acqua alle mani si muteranno le saluiette

bianche & si seruira
Finocchio uerde con il gambo mondo
Stecchi profumati
Mazzetti di fiori con li piedi lavorati di seta
Conditi, & confettioni di varie sorti a beneplactio,

Cena con il medesimo ordine del pranzo.

Primo seruitio di credenza.
Insalate cotte di piu sorti, piatti cinque per sorte
Insalate crudi di piu sorti piatti cinque per sorte

Insalata di cedro tagliato in fette, seruito con zuccaro,
& acqua di rose sopra

Insalata di piedi di capretti
Fucaccine fatte con butiro
Pasticci di uitella di sei libre per pasticcio seruiti freddi

Sommata alessata, tagliata in fette, seruita con sugo
melangole, & zuccaro sopra

Offelle ripiene di farro

Lingue di boue salate cotte in uino, tagliate in fette
Tortiglioni sfogliati fatti con butiro

Salciccioni cotti in uino, tagliati in fette

Teste di rufalotto cotte in uino seruite fredde con fiori
sopra

lib.
nu.

nu.

5
30
30

piatti
piatti
piatti

piatti 5 per sorte.

nu.

lib.

nu.
nu.
nu.
lib.

nu.

30

10

wm N N

piatti

piatti
piatti
piatti

piatti
piatti
piatti
piatti

piatti
piatti
piatti
piatti
piatti

W W
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2wt TR YARYOT2BRO -
- fiorifopra . nk. § piatti

Pollanche notrali affaggianate,arreftite allo fpe

5
Capponi fopramentati feruiti con guccaro , cannel
la, & fugo dimelangole fopra nu, 10 piatti 5
Moflarda amabile per fapore piatti 10
Gelodi piu coloviin canponigroffi  piatii 10
: AN piatti 8§
Primo feruitio di cocina.
Ceruellate di fegato di uitellanellavete, arroflite
alio [pedo,feruite con mofiarda amabile, & ani
¢i confettifopra n4. 10 piatti
Starnealeffate con cauli Bolognefi , & ceruellate
feruite con cafcio & cannella fopra u4. 30 piatti S
Pafticci di caprio feruiti caldi di feilibreper pa- :
fticcio 55 A0 ns. § piatti s
Capponi aleffati feruiti con rauioli fatti di pol-
pe di capponi > & caftio s 3uccaro & cannel-
lafopra ' nu. 10 piatti §
Potraggio d'animelle di witella - para 4 piasi §
Tefle di uitella aleffate coperre con dinerfi fio-
i w4, 5 piatti 5
Pasticci di piccions di colombaradi fei piccioni -
- perpafliccio nu. § piatti. §
‘Tortiglioni ripieni alla Lombarda. n, § piati
Mezi capretti dinapzi ale[fati feruiti con petrofe- :
molo fopra nu. § piatti
Bianco magnare [ernito con grani di mele grana-
tesgr Zuccaro fopra ‘ piatti 10
Geloin tagzeste di pin colori : piatti 10
piatti 63
-Secondo fevuitio dicucina.

do. fer-



Capponi sopramentati seruiti con zuccaro, canella, &
sugo di melangole sopra

Mostarda amabile per sapore
Gelo di piu colori in cannoni grossi

Primo seruitio di cocina.

Ceruellate di fegato di uitella nella rete, arrostite allo
spedo, seruite con mostarda amabile, & anici confetti
sopra

Starne alessate con cauli Bolognesi, & ceruellate
seruite con cascio & canella sopra

Pasticci di caprio seruiti caldi di sei libre per pasticcio

Capponi alessati seruiti con rauioli fatti di polpe di
capponi, & cascio, zuccaro, & canella sopra

Pottaggio d’animelle di uitella
Teste di uitella alessate coperte con diuersi fiori

Pasticci di piccioni di colombara di sei piccioni per
pasticcio

Tortiglioni ripieni alla Lombarda

Mezi capretti dinanzi alessati seruiti con petrosemolo
sopra

Bianco magnare seruito con grani di mele granate, &
Zuccaro sopra

Gelo in tazzette di piu colori

Secondo seruitio di cucina.

Pollanche nostrali affaggianate, arrostite allo spedo,
seruite con capparetti & zuccaro sopra

nu.

nu.

nu.

nu.

para
nu.

nu.

nu.

nu.

nu.

10

10

30

15

piatti
piatti

piatti
piatti

piatti

piatti

piatti
piatti

piatti
piatti

piatti

piatti
piatti

piatti

piatti
piatti

piatti

10
10
85

10

10
63



DI M. BARTOLOMEO SCAPTPI. 17§

do, feruite con capparetti & Zuccaro fopra  nu.

Lomboli di feccaticcia flufati alla Venetiana L.

pafiici d anatre giouane di due anatre per paftic-

cio nih.
Mexi capretti di dietvo arrofliti allo [pedo feruiti
con melangole tagliate fopra . N4,

Polpette diuitella arrofiite allo fpedo , & poi §t
. fate conuna pafia, feruite con illor fapor fo-

pra ke
Torte di pere [eruite con Zuccaro fopra 78
Suppe di prugnoli
Porchette di latte, pelate , ripiene arrostite allo
fpedo feruite calde nik.

Petto di uitella alefato,pofto in adobbo,er poi fof
fritto, feruito con zuccaro & cannella’s & del
medefimo adobbo fopra X - Lk

Pollanche &'India, ripiene, incartate, arroftite al
lofpedo feruite con [apor di cotogne , & anici
confetti fopra 4,

Gelo in forme di meZo rilieus '

Tero feruitio di cocina.

Capponi arrofilitiallo fpedo feruiti con capparetti

& quccaro fopra ni.
Piccioni di gbiarda in brodo lardiero ny.
Zigorti di caprio arroSiiti allo fbedo [eruiti con oli

ue fpaccate fopra k.
Sapore diuiftiolecon corpo
Anatre &' India flufate con cipolle grofie ni.
Spalle di cafirato arroftite allo [pedo feruite conli

moncelli tagliati,&r Tuccaro fopra. n4,
Petto di caprio foffritto coperto di ciuiero feri-

to con pignol: ammogliati fopra lib.

GineStrata [ernita conTuccaro & camnella fopra

Gelo di.piedi e tefle di capretro

Rifo cotto nel latte con butiro , & poi fotteflato
al forno con cafcio,uccaro,&r camnella,r rof

15 piatti §
18 piatti §
S piatti  §
§ piatti §
60 piatti §
§ piatti §
piatti 15

§ piatii §
30 piatti §
10 piatti §
piatti 10
piatti 70.
10 piatti §
20 piatti §
s plarti 5
piaiti 10

5 platti §
5 piatti 5
25 piatti §
piatti 10
piatti 10



Lomboli di seccaticcia stufati alla Venetiana
Pastici d’anatre giouane di due anatre per pasticcio

Mezi capretti di dietro arrostiti allo spedo seruiti con
melangole tagliate sopra

Polpette di uitella arrostite allo spedo, & poi stufate con
uua pafa, seruite con il lor sapor sopra

Torte di pere seruite con zuccaro sopra

Suppe di prugnoli

Porchette di latte, pelate, ripiene arrostite allo spedo
seruite calde

Petto di uitella aleBato, posto in adobbo, & poi sofffritto,
seruito con zuccaro & canella, & del medesimo adobbo
sopra

Pollanche d’India, ripiene, incartate, arrostite allo spedo
seruite con sapor di cotogne, & anici confetti sopra

Gelo in forme di mezo rilieuo

Terzo seruitio di cocina.

Capponi arrostiti allo spedo seruiti con capparetti &
zuccaro sopra

Piccioni di ghianda in brodo lardiero

Zigotti di caprio arrostiti allo spedo seruiti con oliue
spaccate sopra

Sapore di uisciole con corpo
Anatre d’India stufate con cipolle grofie

Spalle di castrato arrostite allo spedo seruite con
limoncelli tagliati, & zuccaro sopra.

Petto di caprio soffritto coperto di ciuiero seruitio con
pignoli ammogliati sopra

Ginestrata seruita con zuccaro & canella sopra

Gelo di piedi e teste di capretto

Riso cotto nel latte con butiro, & poi sottestato al forno
con cascio, zuccaro, & canella, & rossi d’uoue fresche
crude compartite in diuersi luoghi

lib.
nu.
nu.

nu.

nu.

nu.

lib.

nu.

nu.

nu.

nu.

nu.

nu.

lib.

60

30

10

10

20

25

piatti
piatti
piatti
piatti
piatti
piatti

piatti

piatti

piatti
piatti
piatti
piatti

piatti
piatti

piatti
piatti
piatti
piatti
piatti

piatti
piatti

piatti

10
70

10

10
10

65



OV ALRTO LIBRO

[i duone fre[che crude compartite in diucrfi luo
ghi . piatti
Secondo feruitio di credenza. pi.ztti_6-5.

-— -

Pasticci diperi piccioli di mexa libra per paftic-

cio nd. 30 piatti §
Torte dipifell nu, § piatti §
Pasticei di tartufali piccioli di mexa libra per pa

Siccio ny. 30 piatti §
Carciofani crudi [eruiti con [ale & pepe nu. 30 piatti- §
Mandoline frefche fpaccate fule fogliede witi ~ mu.250 piatti 5
Pere & mele di piu forti nu. 9O piatti §
Cafci maiorichini lib. 10 piatti §
Rauiggioli Fiorentini lib. 10 piatti 5
Cafcio Parmeggiano in fettuccie lib. 8 piati 5
Scafi teneri con le feorye ny, 150 piatti  §
Oliue di Tofcana nK. 200 piatti §
Vuafrefeadell anno paffato conferuata Lb., 15 piatti §
Palmette Napoletane acconcie n4. 10 piatti g
Marroni arrostiti feruiti con Zuccaro, pepe, & fa

le fopra n4. 250 piatti  §
Neue dilatte feruita conZuccaro fopra piatti 10
Cialdoni fattia [cartocci nu, 200 piatti 10
Cizmbellette nu. 200 piatti S

Cialdoncini fatti dimollica di pane & 3uccaro nk. 400 piatti 10

Leuata la touaglia @ datalacqua alle mani i muteranno le
faluiette bianche , & fi feruird.

Finocchio dolee frefeo con il gambo mondo lib. s piatti §
Stecebiin piatti cen acqua dirofe nu. 30 piatti s
Mazzetti di fiovi profumati w4, 30 piatti 5
Conditi,&r confesvioni di piu forti a beneplacito pistti 5

———— —
- piatti 12§
—--———-’



Secondo seruitio di credenza.
Pasticci di peri piccioli di meza libra per pasticcio
Torte di piselli
Pasticci di tartufoli piccioli di meza libra per pastccio
Carciofani crudi seruiti con sale & pepe
Mandoline fresche spaccate su le foglie di uiti
Pere & mele di piu sorti
Casci maiorichini
Rauaggioli Fiorentini
Cascio Parmeggiano in fettuccie
Scafi teneri con le scorze
Oliue di Toscana
Vua fresca dell’anno passato conseruata
Palmette Napoletane acconcie

Marroni arrostit seruiti con zuccaro, pepe, & sale
sopra

Neue di latte seruita con zuccaro sopra
Cialdoni fatti a scartocci

Ciambellette

Cialdoncini fatti di mollica di pane & zuccaro

nu.
nu.
nu.
nu.
nu.

nu.

lib.

lib.
lib.
nu.
nu.
lib.
nu.

nu.

nu.
nu.

nu.

30

30
30
250
90
10
10

150
200
15
10
250

200
200
400

piatti
piatti
piatti
piatti
piatti
piatti
piatti
piatti
piatti
piatti
piatti
piatti
piatti
piatti

piatti
piatti
piatti
piatti
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10

10

Leuata la touaglia & data I’acqua alle mani si muterrano le saluiette

bianche, & si seruira.
Finocchio dolce fresco con il gambo mondo
Stecchi in piatti con acqua di rose
Mazzetti di fiori profumati
Conditi, & confettioni di piu sorti a beneplacito

lib.
nu.

nu.

30
30

piatti
piatti
piatti
piatti
piatti

LN L W D

125
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PpRANZO I'N CIORNO MAGRO NELL AN=
tedetto mefe con due feruity di credenza, & due di cucina ferus,

to adue piatti con due Scalchi , & due Trincianti o
Primo [eruitio dicredenza.

Onditiin quccaro aftiutti di piu forti a bene-

placito piatti 2 per forte
Moftaccinoli N apoletani nu. 12 piatti 3
Marzapani in piu forme . bb. 8 piatti 2
Infalata di lattughette & fior di borragine piatti 3
Infalata di capparetti piatti 2
Cerafe Romaneftbe lib. 6 piatii 2
Capi di latte [eruiti con Zuccaro fopra nu. 12 piatti 3
Alici acconcie con aceto, oglio, & origano m. 36 piasti 2
Croflate di fette di pane bruftolito coperte dica-
uiale feruite con fugo dimelangole fopra . 4 platti 4
Tortiglioni fatti con butiro [eruiti freddi nu, 2 piatti 2
Primo feruitio di cocind. piatti 22
Youe frefche dabere ¥4 24 piatti 2
Fritelle di latte feruite conuccaro fopra n4. 60 piatti 3
Croflate di latte & fegato di pefcese vavantello dif
Jalato nW. 2 piatti 2
Triglie cotte fulagraticola feruite conil lor fapor
- fopra lib. 8 piatti »
Tinche riuer [¢ vipiene cotte fu la graticola,feruite _
con uua pafa, cotta inuino, & uccaro fopra,lib. 10 piatti 3
Lucci cotti fu lagraticola feruiti con il lor fapor i
Jopra lib. 10 piatti 3
Suppe d’uoue [perdute di quattro uoue per piatto,
Jeruite con caftio,zuccaro,&r cannclla fopra. nu. 16 piatti 4
Secondo [evuitio di cocina. piatti 16

Tincbe vipicne foticSiate ferwite con il lor brode



Pranzo in giorno magro nell’ antedetto mese con due seruitii di

credenza, & due di cucina seruito a due piatti con due Scalchi, &

due Trincianti.
Primo seruitio di credenza.

Conditi in zuccaro asciutti di piu sorti a beneplacito piatti 2 per sorte
Mostacciuoli Napoletani nu. 12 piatti
Marzapani in piu forme lib. 8  piatti
Insalata di lattughette & fior di borragine piatti
Insalata di capparetti piatti
Cerase Romanesche lib. 6  piatti
Capi di latte seruiti con zuccaro sopra nu. 12 piatti
Alici acconcie con aceto, oglio, & origano nu. 36 piatti
Crostate di fette di pane brustolito coperte di cauiale nu. 4 piatti
seruite con sugo di melangole sopra
Tortiglioni fatti con butiro seruiti freddi nu. 2 piatti
piatti
Primo seruitio di cocina.
Voue fresche da bere nu. 24 piatti
Fritelle di latte seruite con zuccaro sopra nu. 60 piatti
Crostate di latte & fegato di pesce, e tarantello dissalato nu. 2  piatti
Triglie cotte su la graticola seruite con il lor sapor sopra lib. 8  piatti
Tinche riuerse ripiene cotte su la graticola, seruite con lib. 10 piatti
uua paBa, cotta in uino, & zuccaro sopra,’
Lucci cotti su la graticola seruiti con il lor sapor sopra lib. 10 piatti
Suppe d’uoue sperdute di quattro uoue per piatto, nu. 16 piatti
seruite con cascio, zuccaro, & canella sopra.
piatti
Secondo seruitio di cocina.
Tinche ripiene sottestate seruite con il lor brodo sopra lib. 10 piatti

ENEE S EE S ARV I S SR )
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16

¢ This comma looks incorrect, however it is used in the original to separate the first

and second column.



QV ARTO LIBRO
.

fopra : ib. 10 piatti 3
Pezzi &' Ombrina ouer luccio groffi aleffati feruiti |

con petrofemolo fopra lib. 10 piatti 2
Sapor bianco di mandole piatti 4
Frittate d’orto noue frefche Uuna n4. 3 piatti
Mineflra di pifelli mavitata con cafcio & woua piatti 12
Latearini frite: feruiti con fale , & fugo di melan-

gole fopra lib. 6 piatti o
Salzauerdein piatti platti 4
Lucci piccioli fristi feruiti con agreflata fopra libs 8 piatti 3
Tinche dicinque libre I'una fritze feruite con pe~®

trofemolo foffritto & fugo di limoncelli fopra nu. 2 piatti 2
Oliue Napoletane ni. 100 piatti 2
Gambari cottiinuino ¢ [petierie [eruiti con aceto

@ pepe ne §O piatti 2
Suppe di telline ouer telline cotte fulapala  mifure20 piatti 4.

Secondo & ultimo feruitio di credenza . piatti 40

Torte d'herbe alla Lombarda ny. 3 piatti 2
Carciofani cotti feruiti con aceto & pepe.  n¥. 12 piarti 2
Carciofani crudi [eruiti con [ale & pepe nu. 12 piatti 2
Pere & mele di pin [orti nu. 36 piatti %
Caftio Romagnolo lib. 4 piatti =z
Caftio di Riniera . lib. 4 piati 2
Scafettitenericonlaftorza nu. 72 piatti 3
Marron: cotti alle bracie con [ale, Tuccaro & pe- |
- . R4, 72 piatti 2
Neue di latte feruita con Zuccaro fopra T plarti 4
Cialdoncini fatti-a feartocci nu. 100 piatti 3
Ciambelleste di monache nu. 8o piatti 2
Leuata la tonaglia , & data Pacqua alle mani, fi

muteranno le faluiette bianche, & [i [eruira
Finocchio dolceuerde conil gambomondo ~  lib. 2 piatti 2
Stecchi in piarti con acqua dirofe nu. 12 piatti 2
Mazzesti difiori profumati ~ mh. 12 piatti. 3

Conditi



Pezzi d’Ombrina ouer luccio grossi alessati seruiti
con petrosemolo sopra

Sapor bianco di mandole
Frittate d’otto uoue fresche I’una
Minestra di piselli maritata con cascio & uoua

Lattarini fritti seruiti con sale, & sugo di melangole
sopra

Salza uerde in piatti
Lucci piccioli fritti seruiti con agrestata sopra

Tinche di cinque libre I’una fritte seruite con
petrosemolo soffritto & sugo di limoncelli sopra

Oliue Napoletane

Gambari cotti in uino e spetierie seruiti con aceto &
pepe
Suppe di telline ouer telline cotte su la pala

Secondo & ultimo seruitio di credenza.
Torte d’herbe alla Lombarda
Carciofani cotti seruiti con aceto & pepe
Carciofani crudi seruiti con sale & pepe
Pere & mele di piu sorti
Cascio Romagnolo
Cascio di Riuiera
Scafetti teneri con la scorza
Marroni cotti alle bracie con sale, zuccaro & pepe
Neue di latte seruita con zuccaro sopra
Cialdoncini fatti a scartocci
Ciambellette di monache

lib.

nu.

lib.

lib.

nu.

nu.

nu.

misure

nu.
nu.
nu.
nu.
lib.
lib.
nu.

nu.

nu.

nu.

10

100
50

20

2
12
12
36
4
4
72
72

100
80

piatti

piatti
piatti
piatti
piatti

piatti
piatti
piatti

piatti
piatti

piatti
piatti

piatti
piatti
piatti
piatti
piatti
piatti
piatti
piatti
piatti
piatti
piatti

2

40
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Leuata la touaglia, & data I’acqua alle mani, si muteranno le saluiette

bianche, & si seruira
Finocchio dolce uerde con il gambo mondo
Stecchi in piatti con acqua di rose
Mazzetti di fiori profumati

lib.
nu.

nu.

2
12
12

piatti
piatti
piatti

2
2
2
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conditi , & confettioni a beneplacito.

piatti 2 per forse”

e

patti3a

. CENA CON IL MEDESIMO ORDINE

DEL PRANZO.
Primo feruitio di credenza.

falate cyude di wergura di pis forti.
I Infalate cette di pin[orti.
Defve albero marinato conil fuo fapor fopra.  Lib.
pafiicci di laccie di quastro libre per pasticcio.  nu.
Offelle di paflaveale.
Fraole fisacate in tazze.feruite con guccaro fopra. lib.
Cerafe. - - ’ lib.

-Primo [eruitio di cocind.
Porcelletti cioé Stovioncini aleffati feruiti con pe-

trofemolo fopra. lib.
Laccie aleffate con acqua, &~ fale fevuite con fiori di

- borraggine fopra. b,
Sapor bianco di amandole in piazti '
Portaggio di calamari. iib.

Anguille arrofiite allo fedo , & dapoi fiufate,fer
uite con il fuo fapor fopra. lib.

Frittura di mare fernita con limoncelli tagliati fo-
pra. . lib.

MineStra di pifelli.

FErittate ucrdi di diece uonaper frittata. k.

Paflicci ditartarughe di terra di due per pasticcionn.

Secondo [eruitio di cocina.

Code di lucci fritte fernite con limonceli tagliati

fopra. T

- Ub.-10-piatti 2

piasti 3 perforte
piatti 2 per forie

8 piatti 3.
2 piatti 2

nu. 18 piatti 3

4 tazze 2
6 piatti 3

plattiig

10 piatti -

8 piatti »
piatii &
& piatti 3

6 piatti 2

6 piatti 3

piatti 13
2 piatti >
2 piatti ‘>
NEEARIT

piatti 30

¢

Kk



Conditi, & confettioni a beneplacito.

Cena con il medesimo ordine del pranzo.

Primo seruitio di credenza.
Insalate crude di uerzura di piu sorti.
Insalate cotte di piu sorti.
Pesce albero marinato con il suo sapor sopra.
Pasticci di laccie di quattro libre per pasticcio.
Offelle di pasta reale.
Fraole suacate in tazze, seruite con zuccaro sopra.

Cerase.

Primo seruitio di cocina.

Porcelletti cioé storioncini alessate seruiti con
petrosemolo sopra.

Laccie alessate con acqua, & sale seruite con fiori di
borraggine sopra.

Sapor bianco di amandole in piatti
Pottaggio di calamari.

Anguille arrostite allo spedo, & dapoi stufate, seruite
con il suo sapor sopra.

Frittura di mare seruita con limoncelli tagliati sopra.
Minestra di piselli.

Frittate uerdi di diece uoua per frittata.

Pasticci di tartarughe di terra di due per pasticcio.

Secondo seruitio di cocina.

Code di lucci fritte seruite con limoncelli tagliati sopra.

piatti 2 per sorte

piatti

piatti 2 per sorte

piatti 2 per sorte

lib.
nu.
nu.
lib.
lib.

lib.

lib.

lib.

lib.

lib.

nu.

nu.

i

=

b.

8
2
18
4
6

10

10

piatti
piatti
piatti
tazze
piatti
piatti

piatti
piatti

piatti
piatti
piatti

piattti
piatti
piatti
piatti
piatti

piatti

32
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Pottaggio di fehiena di lucci. . Aibe 8 piatei o,
Rauioli alia Lowbarda feruiti con cafcio, yuccaro,

. @rcannella fopra. ni. S© piatti 3

Lumache prrgate, frittescoperte di falzauerde.  n%.200 piarti
Gongole tufate nell acqua calda fin’a tato che fiano

(%]

apeyte,fernite con pepe fopra. . mk.250 piathi 2
Voue affrittellate in piatti alla Francefe. = nu. 34 piatti 3
Laiterini o farde frefchefritte, evuire con limoncel

litagliati fopra. | : . | ~ lib. 6 piatti 2
« " Secondo & ultimo fevuitio di credenza. . pratti14
Torte dherbe alla Bolognefe. ‘nw. 2 piatti 2
Torte bianche convicotta. nu, 2 piatti 2
Carciofani cotti fevuiti con aceto,Z pepe. MM, 12 platti 2
Carciofani crudi feruiti con fale , & pepe. n4. 13 _piatii 2
“Paiticci di tartufali di mezalibra per paticcio. nu. 12 pigtti 2.

Pifedi teneri aleffati con la fcorZa,feruiti con ace

- . toy & pepe. : . b, 4 piatti 3
Pere; &rmele dipiu forti. nu. 36 piatti 2
Cafcio Parmeggiato in fettuccie. - hib. 3 piatti 3~
Vua frefca del’anno paffato conferuata. - bib. 6 piatti 2
Cafci mayolini (paccasi di due libre l'uno. mu. 2 piatti 2
Scafi teneri con la fcorza . nk, 60 piatti 2
Newe di latte [eruita con Zuccaro fopra. piatti 4
Cialdoni fatti a fcartocci nu. 80 piatti 2
Ciambellette, w4, - 80O piatti 2

.

Lewasala touaglia , & data lacqua alle mani, fi
" muterannole [aluictte bianche,&r [i feruira

rmoccbw dolceuerde con il gambo mondo lib. 2 piagti z

Stecchi pfofumati. : ‘ nu. 12 piatti 2
Mazgxetti difiori ¢ li piedi lanovati di fetae d'oro nu. 12 piatii 2
" Conditi , & confettioni a beneplacito, . piatti2 per fosze

; olmdofi far colatione del prej&nk mefe,tengafi bk
ordive del [eguente wefe di Maggio.



Pottaggio di schiena di lucci. lib.

Rauioli alla Lombarda seruiti con cascio, zuccaro, & nu.
canella sopra.

Lumache purgate, fritte, coperte di salza uerde. nu.

Gongole tufate nell’acqua calda fin’ a tato che siano nu.
aperte, seruite con pepe sopra.

Voue affrittellate in piatti all Francese. nu.

Latterini o sarde fresche, fritte, seruite con limoncelli lib.
tagliati sopra.

Secondo, & ultimo seruitio di credenza.

Torte d’herbe alla Bolognese. nu.
Torte bianche con ricotta. nu.
Carciofani cotti seruiti con aceto, & pepe. nu.
Carciofani crudi seruiti con sale, & pepe. nu.
Pasticci di tartufali di meza libra per pasticcio. nu.
Piselli teneri alessati con la scorza, seruiti con aceto, &  lib.
pepe.

Pere, & mele di piu sorti. nu.
Cascio Parmeggiato in fettuccie. lib.
Vua fresca dell’anno passato conseruata. lib.
Casci marzolini spaccati di due libre 1’uno. nu.
Scafi teneri con la scorza. nu.

Neue di latte seruita con zuccaro sopra.

Cialdoni fatti a scartocci nu.
Ciambellette. nu.

50

200
250

24

12
12
12

36

60

80
80

piatti
piatti

piatti
piatti

piatti
piatti

piatti

piatti
piatti
piatti
piatti
piatti
piatti

piatti
piatti
piatti
piatti
piatti
piatti
piatti
piatti
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Leuata la touaglia, & data 1’acqua alle mani, si muteranno le saluiette

bianche, & si seruira

Finocchio dolce uerde con il gambo mondo lib. 2 piatti
Stecchi profumati. nu. 12 piatti
Mazzetti di fiori con’ li piedi lauorati di seta d’oro nu. 12 piatti
Conditi, & confettioni a beneplacito. piatti 2 per sorte

Volendosi far colatione del presente mese, tenasi 1’ordine del serguente mese di

Maggio.

7 In original, line over the o indicates the missing n.

2
2
2



